JIDELNI LISTEK / SPEISEKARTE

7 PREDKRMY / VORSPEISEN
100 g Utopenec z nasi vyrobny v octovém nalevu, podavany s chlebem
Hausgemachte marinierte Wurst mit Zwiebeln, Essig, serviert mit Brot
50 g Skvarkova pomazanka s cibulkou a rozpeé¢enou domaci cibulovou bulkou
Griebenschmalz mit Zwiebeln und hausgemachtem, gerostetem Zwiebelbrotchen

8og Variace nakladanych ceskych syrd s pikantnim korenim a Jalapefio paprickami, rozpecena bagetka
Variationen von Gewiirzeingelegten tschechischen Kasesorten und Jalapeio, gerostetes Baguette
8og Teleci pastika s ostruzinovou omackou s Cervenym vinem a opecenym toustem
Kalbspastete mit Brombeersauce, Rotwein und gerostetem Toast
8og Hovézi Carpaccio se slunecnicovymi seminky, rukolou a syrem Gran Moravia

Carpaccio mit Sonnenblumenkernen, Rucola und Kase Gran Moravia

J POLEVKA / SUPPEN
Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, zeleninou a domacimi nudlemi
Rinderbrihe mit FleischkloRchen, Gemiise und hausgemachten Nudeln

J HLAVNI JIDLA / HAUPTGERICHTE
Veprové, teleci a hovézi maso pochazi z naseho vlastniho chovu

Schweinefleisch, Kalbfleisch und Rindfleisch stammt aus unserer eigenen Zucht
Der Preis des Gerichts ist inklusive Beilage angegeben

/ DETSKA JIDLA / FUR DIE RASSELBANDE
1009  Kureci minifizecky s bramborovou kasi
Mini-Hahnchenschnitzel mit Kartoffelpiree
1009  Kureci minifizecky s hranolky
Mini-Hahnchenschnitzel mit Pommes frites
100 g (V) Kureci medailonky s hranolky
Gebratene Hahnchenmedaillons mit Pommes frites
1009  Teleci minifizecky s bramborovou kasi
Mini-Kalbsschnitzel mit Kartoffelpiree

J HOVEZI MASO / RIND

160 g Hovézi burger s cedarem, platkem rajcete, listovym salatem, rukolovu,
barbecue dresinkem v nasi bulce s hranolky
Rinderburger mit Cheddar, Tomaten, griner Salat, Rucola und BBQ Dressing
in unserem Brotchen mit Pommes frites

160 g Hovézi burger se slaninovou majonézou, listovym salatem,
videnskou cibulkou, nasi slaninou a kyselou okurkou v nasi bulce s hranolky
Rinderburger mit Speck-mayonnaise, griner Salat, Wiener Zwiebel,
unser Speck und sauer Gurke in unserem Brotchen mit Pommes frites

250 g () Hovezifilirovany steak sous-vide dle denni nabidky s pepfovou omackou, restovanymi fazolkami
se slaninou, cesnekem a hranolky (Ize objednat pouze v Upravach medium, medium well a well done)
Rinderfiletsteak Sous-vide nach Tagesangebot mit PfeffersoRe, sautierten Bohnen mit Speck,
Knoblauch und Pommes frites (nur in Varianten medium, medium well und well done bestellbar)

3009 () Hovézirib eye steak s maslickem s Jalapefio paprickami, kouskem kukufice,
omackou demi-glace a opecenymi platky brambor
Ribeye Steak mit Jalapefopfeffer Butter, mit einem Stick Mais, Demi Glace Sauce
und frittierten Kartoffelscheiben

200 g Hovézi biftek z prave svickove s koriakovou omackou, karamelizovanou cibulkou a domacimi kroketami
Steak von der Lende mit cognac Sauce, in karamellisierten Zwiebeln,und hausgemachten Kroketten
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200g/300g Hovézi tatarsky biftek s topinkami (8 ks/12 ks topinek)*
*Tatarsky biftek pfipravujeme ze syrového masa a servirujeme jiz namichany
*K tatarskému bifteku je mozné doobjednat dalsi 4 ks topinek

Rindertatar mit Toast (8 Stk. / 12 Stk. Toast)
*Wir bereiten Tatarsteak aus rohem Fleisch vor, ist gemischt serviert
*Weitere 4Stk Brot

J TELECI MASO / KALB
160g  Teleciburger s nasislaninou, karamelizovanou cibulkou v cerveném viné,
Kalbsburger mit Speck, in Rotwein karamellisierten Zwiebeln, griner Salat,
mit Senfdressing in unserem Brotchen und Pommes frites
150 g () Teleci medailonky s omackou demi-glace, grilovanou zeleninou a basmati ryzi s bylinkami
Kalbsmedaillons mit Demi Glace Sauce, gegrilltem Gemise, Basmatireis und Krautern

2509 (O Teleci steak s omackou z lesnich hub a gratinovanymi brambory
Kalbssteak mit waldpilz Sauce und gratinierten Kartoffeln
150 g Biftecky z teleci svickové v nasi slaniné s provensalskou omackou
a domacimi kroketami (jednd se o to nejkvalitnéjsi maso, které u nds mizete ochutnat)

Steak vom Kalbsfilet in unserem Speck mit Sauce der Provence und hausgemachten
Kroketten (Es ist das beste Fleisch, dass Mann probieren kann)

/ DRUBEZI MASO / HUHN
220 g () Kureci supreme s grilovanou zeleninou a gratinovanymi brambory
Huhn supreme mit Grillgemise und gratinierten Kartoffeln
W]
I VEPROVE MASO / SCHWEIN < {Zueler’
1509 Veprovy fizek s tradi¢nim bramborovym salatem a citronem
Paniertes Schweineschnitzel mit traditionellem Kartoffelsalat und Zitrone

150 g (X) Veprova licka Sous-vide na Cerveném viné se Svestkovou omackou a bramborovou kasi
Schweinebacken in Rotwein mit Plaumensauce und Kartoffelpiree
2009  Veprové karé (kotleta bez kosti) v domaci anglické slaniné na hroudé cibule a slaniny,
omackou demi-glace a domacimi kroketami
Schweinelende (ohne Knochen) im hausgemachten englischen Speck,
auf Zwiebeln und Speck und hausgemachten Kroketten
200 g () Veprovy steak z krkovicky se slaninovou majonézou, restovanymi fazolkami
se slaninou a opecenymi platky brambor
Schweinesteak mit Speckmayonnaise, gerdsteten Bohnen
mit Speck und gerdsteten Kartoffelscheiben
6oog  Pecenaveprova zebra v chilli marinddé s rozpecenou domaci cibulovou bulkou
a pikantni salsou

Gebratene Schweinerippchen in Chilli-Marinade mit gerostetem
hausgemachtenem Zwiebelbrotchen, senfdressing und pikante Salsa

K hlavnim jidldm mozno doobjednat / Sie konnen zu dem Speisen zusatzlich bestellen:

Rozpecena domaci cibulova bulka / Gerdstetes hausgemachtes Zwiebelbrotchen
200 g O Bramborové hranolky / Pommes frites
200 g (O Grilovana zelenina / Gegrilltes Gemise
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J SALATY A TESTOVINY / SALAT UND PASTA

300

3009

1009

Farmarsky salat s nasi restovanou slaninou, bylinkovymi krutony a sazenym vejcem,
s hor¢i¢nym dresinkem*

Bauernsalat mit unserem Speck, Krauter-Croutons, Ei und Senfdressing*
Listovy salat se zauzenymi rajcaty, gratinovanym kozim syrem s medem

ovonény levandulovym olejem, s francouzskym dresinkem*

Blattsalate mit geraucherten Tomaten, gratiniertem Ziegenkase,

Honig mit Lavendeldl und Franzosischem Dressing*

Burger s kozim syrem, platkem rajcete, listovym salatem, rukolou

VvV

Burger mit Ziegenkase, Tomaten, griner Salat, Rucola und Honig-Senf Dressing
in unserem Brotchen und Pommes frites

100 g () Grilovany Halloumi syr s grilovanou zeleninou a opecenymi platky brambor

Gegrillter Halloumi-Kase mit gegrilltem Gemise und gerosteten Kartoffelscheiben

200 g (Y Maly michany salat

3009

Kleiner gemischter Salat

* K salatdm doporucujeme rozpecenou bagetku s bylinkovym maslem
* Wir empfehlen gerostetes Baguette mit Krauterbutter

Tagliatelle s omackou z lesnich hub, rukolou a syrem Gran Moravia**
Tagliatelle mit wildpilz Sauce, Rucola und Kase Gran Moravia**
**moznost doobjednat 8o g kureciho masa nebo 8o g veprového masa
**Sie konnen 8og Hihnerfleisch oder Schweinefleisch bestellen
**moznost doobjednat 8o g teleciho masa

**Sje konnen auch 8og Kalbfleisch bestellen

9. DEZERTY / NACHSPEISEN

O Porce u nas vyrobené zmrzliny (vanilkova, ¢okoladova, ovocna)

Portion hausgemachtes Eis (Vanille, Schokolade, Frucht)

O 2 Kopecky domaci zmrzliny se sezonnim ovocem a $lehackou

2 Kugeln hausgemachtes Eis mit Frichten der Saison und Schlagsahne

(O Horké visné s vanilkovou zmrzlinou, Slehackou a griotkou

HeiRe Sauerkirschen mit Vanilleeis, Schlagsahne und Griot

Malinovy cheesecake s malinovou omackou
Himbeeren cheesecake mit Himbeersauce

Cokoladovy dort s domaci pomerancovou marmeladou, $lehackou a likérem Grand Marnier
Schokoladenkuchen mit hausgemachtene Orangenmarmelade und Liqueur Grand Marnier

J DRESINKY A OMACKY U NAS VYROBENE / DRESSINGS UND SAUCE
D Hof¢i¢ny, X barbecue, X pikantni salsa, ) slaninova majonéza
O Senfdressing, ©BBQ, Y pikante Salsa, () Speckmayonnaise
(O Doméci tatarska omacka / Selbstgemachte Tartarsauce
O Kedup, hof¢ice | Ketchup, Senf

Od predkrm0 po dresinky je vse vyrobeno v Hotelu Na Farmé bez pouziti polotovard a dochucovadel.

O Pokrmy vhodné pro celiaky.
Za polovicni porce Uctujeme 70 % ceny.

Informace o obsazenych alergenech v nasich pokrmech vam na vyzadani ochotné poskytne nase obsluha.
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Von der Vorspeise bis zu dem Dressing wird alles im Hotel na Farmé ohne Convenience Produkte und Aromen zubereitet.

X Gerichte geeignet fir Zoliakiekranke.
Fir eine halbe Portion wird 70% des Preises berechnet.
Wir kénnen gerne Informationen Gber die enthaltenen Allergene bereitstellen.



